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Cursos|Llamados|Novedades|Oportunidades

El 11 de agosto asumira la nueva Comision Directiva de la
SUM. Mas informacidon en proximos boletines!

SEGUIMOS BUSCANDO SOCIOS
[NPI]P Eg INTERESADOS EN PRESENTAR SU
INVESTIGACIGN EN EL SIMPOSIO
SUR "MICROBIOLOGIA APLICADA A

Durante el mes de agosto permanecera
abierto el llamado a  APOYO A g 0opsornce ey L marco DEL
PROYECTOS DE INVESTIGACION PARA v\ \ cONGRESO DE LA SOMICH DEL
ESTUDIANTES DE GRADO. El cometido S 4 o\ 7 pE DICIEMBRE EN PUCON

brindar un apoyo financiero para (CHILE).
realizar su tesina, tesis final de carrera LOS PASAJES Y ESTADIA SON

t, d . t 5 | , PROPORCIONADOS POR LAS SOCIEDADES. SE
0 pasan la de Inves IgaCIOn en el ared RECIBEN PROPUESTAS HASTA EL 11 DE

de la Microbiologia. El apoyo consistira AGOSTO 2023,
en SU 15.000 y un set de materiales
fungibles aportado por la empresa
Biologistica.

INO TE OLVIDES DE PONERTE AL

DIA CON TU ANUALIDAD!

VIAS DE COMUNICACION

M1 INFOSUMUY@GMAIL.COM u@SOCIEDADSUM
(@) microBIOLOGIAUY ﬂ@SOCIEDADURUGUAYADEMICROBIOLOGI’A

() Biologistica BZii %, ‘tanirel

Gtits &b we CNOLOGIA



https://sumuy.org.uy/socios-2/

CURSOS NACIONALES E INTERNACIONALES BN

D>> XV CURSO DE INFECCIONES RELACIONADAS CON LA ASISTENCIA SANITARIA

@w ESPANA. Fecha de dictado: 18 al 20 de octubre.

>>> REDOX MICROBIOLOGY WORKSHOP

{') Fecha de dictado: 12 al 15 de noviembre
e i Coordinador: Bruno Manta

INTRODUCCION A LAS HERRAMIENTAS DE BIOINFORMATICA Y BIOLOGIA

>>> COMPUTACIONAL EN MICROBIOLOGIA

asociacion

argentinede  Fecha de dictado: 4 setiembre al 25 de octubre
aam @campus virtual MOdalldad Virtual

>>> MICOSIS SUPERFICIALES: CLINICA, DIAGNOSTICO Y TRATAMIENTO

Fecha de dictado: 4 setiembre al 13 de noviembre
Modalidad virtual

>>> CLOSTRIDIOIDES... HAGAMOS FACIL LO DIFFICILE

Fecha de dictado: 1 octubre al 11 de noviembre
Modalidad virtual

>>> INFECCIONES MAS FRECUENTES EN INDIVIDUOS INFECTADOS CON EL
VIRUS DE LA INMUNODEFICIENCIA HUMANA (HIV)

~ Fecha de dictado: 21 agosto al 30 de octubre
SMmc Modalidad virtual

?>> LAL TEST: ENDOTOXINAS BACTERIANAS

Fecha de dictado: 22 agosto al 6 de setiembre
Modalidad virtual

>>> CURSO DE PROFUNDIZACION: ECOTOXICOLOGIA

Inicio: 15 agosto
. Docentes responsables: Dr. Javier Garcia - Dra. Martina Diaz

&

&


https://eventos.aymon.es/cursogeiras2023/?utm_campaign=geiras_20231018_1&utm_medium=email&utm_source=acumbamail
https://pasteur.uy/cursos-y-charlas/redox-microbiology-workshop/
https://aam.org.ar/actividades/759
https://aam.org.ar/actividades/769
https://aam.org.ar/actividades/762
https://aam.org.ar/actividades/768
https://aam.org.ar/actividades/773
http://www.cure.edu.uy/

CONVOCATORIAS ABIERTAS 2

>>> PREMIO NACIONAL L'OREAL - UNESCO “POR LAS CO
MUJERES EN LA CIENCIA” EDICION 2023

CIERRE - 15.08.2023

Fer VWomen
n Science
B e [E

>>> ARTICULACION ACADEMIA-SECTOR PRODUCTIVO &
B  CicRRE-31.08.2023 HORA: 14:00
EiE3

>>> BECAS DE POSDOCTORADO NACIONAL &
I  CIERRE-17.08.2023 HORA: 14:00
Ei

>>> 4T0 LLAMADO MOVILIDAD E INTERCAMBIOS
wa ACADEMICOS
.’5_5% CIERRE - 03.08.2023 HORA: 23:59

gy }, “‘:.‘ E S ; v 3 —
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>>> LLAMADO A ESPECIALISTA DE PRODUCTO/ASESOR TECNICO - DIVISION
CLiNICA

RECONOCIDA EMPRESA CON 25 ANOS DE TRAYECTORIA COMO IMPORTADOR Y
DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA DE REACTIVOS Y EQUIPOS PARA LABORATORIO, BUSCA UN

PROFESIONAL DE LAS CARRERAS DE BIOQUIMICA O AFINES, QUE CON DINAMISMO Y
PROACTIVIDAD PARA ASUMIR EL ROL.

CONTACTO: BUSQUEDAS@BIOARTIS.COM.AR



https://www.gub.uy/ministerio-educacion-cultura/comunicacion/convocatorias/premio-loreal-unesco-mujeres-ciencia-2023
https://www.anii.org.uy/apoyos/investigacion/274/articulacion-academia--sector-productivo/
https://www.anii.org.uy/apoyos/formacion/6/becas-de-posdoctorado-nacional/
https://www.csic.edu.uy/content/movilidad-e-intercambios-acad%C3%A9micos

CONGRESOS, SIMPOSIOS B

Congreso Argentine d

%'*'-%ALAIVI 5>  XXVI CONGRESO LATINOAMERICANO DE &
t’ 2023 .
. MICROBIOLOGIA. ECUADOR.
XVIIl CONGRESO ARGENTINO DE O
ki P , &
L == MICROBIOLOGIA GENERAL. ARGENTINA

>>> INTERNATIONAL SPECIALISED SYMPOSIUM ON CO
YEASTS. AUSTRALIA

>>> VINTERNATIONAL SYMPOSIUM ON FUNGAL CO
STRESS - ISFUS. BRASIL.

\ cain >>> V SIMPOSIO ARGENTINO DE INOCUIDAD CO

Comisién Argentina de
Inocuidad Alimentaria

/' Filial (AFP | DAMYC - AAM ALI"ENTARIA. ARGENTINA

>>> XLV CONGRESO CHILENO DE MICROBIOLOGIA. CO
CHILE

DE

6 Biologistica |io DAL i tanirel

eatife de venta



https://congreso.sociedadecuatorianademicrobiologia.org/
https://isfus2024.wordpress.com/
https://issy2023.com.au/
https://samige.org.ar/congreso-2023/
https://aam.org.ar/actividades/743
https://somich.cl/congreso2023/

PUBLICACIONES ENVIRDAS POR L0S SOCIOS EN

g

1| Major Fusarium species and mycotoxins associated with freshly

.ﬁgmmin @ harvested maize grain in Uruguay. AA. del Palacio, B. Corallo, M. Simoens, - CO

Research .
== J.Cea, |.de Aurrecoechea, |. Martinez, A. Sanchez, S. Stewart, D. Pan.

Aoroh &

NOTIGIAS

_] AMERICAN
JCE SOCIETY FOR
MICROBIOLOGY
LOS SOCIOS DE LA SUM PODRAN ACCEDER A UN 50% DE DESCUENTO EN MEMBRESIAS 2023 DE LA AMERICAN

SOCIETY FOR MICROBIOLOGY (ASM). PUEDE SER UNA BUENA OPORTUNIDAD PARA QUIENES QUIERAN EXPLORAR
LOS BENEFICIOS DE SER SOCI@ DE LA ASM. POR CONSULTAS: RPAPA@HIGIENE.EDU.UY



https://doi.org/10.1007/s12550-023-00498-y

Por Maria Belén Estevez (bestevez@fqg.edu.uy)

>>> ;PORQUE LAS GOMITAS DE BANANA NO TIENEN SABOR A BANANA?

Las gomitas de banana son de mis dulces preferidos. Precisamente comiendo un par de ellas me surgié una
duda. ;Por qué las gomitas de banana no tienen sabor a banana si, supuestamente, son de banana? Para
responder a esta pregunta, tenemos que viajar al pasado hasta mediados del siglo XIX, cuando el comercio de
la banana llego a Estados Unidos. Lo curioso es que antes de que comenzara el comercio de banana y a pesar
de que la mayoria de la poblacion jamas habia probado la fruta, las confiterias ya tenian dulces con sabor a
banana.

No es muy complicado imaginar de ddnde venia ese sabor ya que, al iqual que hoy en dia, los sabores se
producian artificialmente. Sin embargo, en aquella época los aromas y las esencias se creaban siguiendo el
sentido del gusto y del olfato de quien los fabricaba. Para la esencia de banana asociaron el acetato de
isoamilo. Curiosamente, en Reino Unido esta esencia esta asociada a las peras Jargonelle. Aprovechando que
mi amiga Maia estd de pasantia por Oxford, le pedi que buscara una de estas peras y me dijera si
efectivamente tiene sabor a gomitas de banana, pero por lo visto ni las peras ni las gomitas son faciles de
consequir. Asumiendo que las peras Jargonelle tienen el mismo sabor que el acetato de isoamilo ;por qué en
EEUU lo asociaron a la banana? Es que, en Estados Unidos, las peras Jargonelle no eran conocidas pero el
acetato de isoamilo era muy similar al sabor de la banana de variedad Gros Michel. Esta banana es originaria
de la Isla de Martinica y tiene un mayor porcentaje de acetato de isoamilo que las variedades actuales. Seguro
que si te encantan las gomitas de banana tanto como a mi en este momento estas pensando en comprar esa
variedad de banana. Pues tengo malas noticias porque alrededor de 1950, una plaga acabd con las plantaciones
de Gros Michel, dejando unas pocas plantaciones no comerciales. Esta plaga es conocida como la enfermedad
de Panama, una infeccion causada por el hongo Fusarium oxysporum que bloquea los tejidos vasculares de las
plantas provocando su marchitez y muerte. Actualmente, la variedad de banana mas consumida es la
Cavendish, pero también se considera en peligro porque nuevamente F. oxysporum la tiene contra la pared. Asi
que mientras esperamos que aparezca otro hibrido bananero que resista al hongo y tenga buen sabor, solo nos
gueda comer gomitas de banana y degustar el sabor de una fruta extinta hace mas de cincuenta anos..

»>> INFORMACION COMPLEMENTARIA:

Informaciéon complementaria:
Waraczewski, R., Agronomy Science, 77, 3 (2022)




